INFOS ZUR LEBENSMITTEL-
KENNZEICHNUNG

ALLGEMEINE INFORMATION

Beivielen Lebensmitteln kdnnen wir nicht mit dem blofen
Auge erkennen, welche Inhaltsstoffe enthalten sind. Des-
halbisteserforderlich, Informationen zu dem Produkt und
seinen Inhaltsstoffen anzugeben. Besonders wichtig sind
die Angaben fiir Menschen mit Lebensmittelunvertrdg-
lichkeiten oder - allergien. Fiir diese Menschen kann der
Verzehr bestimmter Lebensmittel Krankheiten auslésen
odersogar lebensbedrohlich sein. 14 Lebensmittel ldsen
in Europa etwa 90%aller Lebensmittelallergien und -un-
vertraglichkeiten aus, darunter viele Grundnahrungsmit-
tel. Eine Nennung von Allergenen erfolgt bei uns, wenn die
bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse
als Zutatim Endprodukt enthalten sind.

EU-LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG
In Deutschland wurde ergénzend eine vorlaufige nationale
Verordnung fiir die Information iber allergene Zutaten in
unverpackten Lebensmitteln erlassen (VorlLMIEV). Egal
ob beim Backer, Metzger, im Restaurant, im Supermarkt
oderinder Eisdiele:Unternehmer miissen Informatio-

nen dariiber vorhalten, in welchen Produkten Zutaten
enthalten sind, die mgglicherweise Allergien ausldsen. )
Die Informationen, iiber potentiell allergen wirksamen
Zutaten oderVerarbeitungshilfsstoffe, die bei der Her-
stellung eines Lebensmittels verwendet wurden, miissen
fiir Verbraucher unmittelbar und leicht zuganglich sein.

In Gast- bzw. Verkaufsrdumen muss an gut sichtbarer
Stelle ein deutlicher Hinweis erfolgen, wo und wie

Kunden die Allergeninformation erhalten kénnen.) Eine
Kennzeichnungspflicht besteht bei losen abgegebenen
Lebensmitteln fir bestimmte Zusatzstoffe. Dazu gelten
die Bestimmungen des § 9 der Zusatzstoff-Zulassungsver-
ordnung (ZZulV).

ALLERGENEN UND GLUTEN HINWEISE ZUR
KENNZEICHNUNG UND EINSCHRANKUNGEN

ALLERGENE
Wirbeschranken uns hier auf die in der EU kennzeich-

nungspflichtigen Allergene. Eine Nennung der Allergene
erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe (Aufzéhlung Haupt-
allergieausldser) oder daraus hergestellte Erzeugnisse
veréndertoderunverdndertim Endlebensmittel enthalten
sind. Die Aufstellung der Hauptallergieausldser ist nicht
abschlieBend. Vielmehr gibt es neben den bezeichneten
nochanderenallergieausldsenden Stoffen.

GLUTENFREI
Als glutenfrei gekennzeichnete Produkte kdnnen bis zu 20
Milligramm Gluten je Kilogramm Produkt enthalten.

EINSCHRANKUNG

Eskann keine Garantie fiir eine 100 % Vollstandigkeit der
Angaben iibernommen werden. Grundsatzlich kdnnen wir
aufgrund unserer Produktionsprozesse und Gegebenhei-
ten eine mdgliche Kreuzkontamination nicht ausschlieBen.
Diese sogenannten Kreuzkontaminationen sind in den
aufgefiihrten Tabellen nichtangegeben.

VEGAN-VEGETARISCH DEFINITIONEN

UND EINSCHRANKUNGEN

Veganssind Lebensmittel, die keine Erzeugnisse tierischen
Ursprungs sind und bei denen auf allen Produktions- und
Verarbeitungsstufen keine Zutaten (einschlieBlich Zusatz-
stoffe, Tragerstoffe, Aromen und Enzyme) oder Verarbei-
tungshilfsstoffe oder Nicht-Lebensmittelzusatzstoffe,

die auf dieselbe Weise und zu demselben Zweck wie Ver-
arbeitungshilfsstoffe verwendet werden, des tierischen
Ursprungssind, in verarbeiteter oder unverarbeiteter
Form zugesetzt oder verwendet worden sind.

Vegetarischsind Lebensmittel, welche die Anforderungen
vonveganen Lebensmitteln erfiillen, bei deren Produktion
jedoch abweichend davon Milch, Kolostrum, Eier, Bienen-
honig, Bienenwachs, Propolis oder Wollfett / Lanolin aus
von lebenden Schafen gewonnener Wolle, oder deren Be-
standteile oder daraus gewonnene Erzeugnisse zugesetzt
oderverwendet worden sein kénnen.

EINSCHRANKUNG

Einer Auslobungals vegan oder vegetarisch stehen
unbeabsichtigte Eintrdge von Erzeugnissen, die nicht
denjeweiligen Anforderungen vegan oder vegetarisch

entsprechen, nicht entgegen, wenn und soweit diese auf
allen Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen
trotz geeigneter Vorkehrungen bei Einhaltung der guten
Herstellungspraxis technisch unvermeidbar sind. Diese
sogenannten Kreuzkontaminationen sind in den aufge-
fiihrten Tabellen nichtangegeben.

WICHTIGE INFORMATION ZU VERWENDETEN
BEGRIFFEN

Zutatim Sinne der Verordnung ist jeder Stoff und jedes
Erzeugnis, einschlieBlich Aromen, Lebensmittel-zusatz-
stoffe und Lebensmittelenzyme sowie jeder Bestandteil
einerzusammengesetzten Zutat, der bei der Herstellung
oder Zubereitung eines Lebensmittels verwendet wird und
der -gegebenenfallsinveranderter Form -im Enderzeug-
nis vorhanden bleibt.

Das heiBt: Es miissen alle Stoffe beriicksichtigt werden,
die beider Herstellung als Zutat oder Teil einer zusammen-
gesetzten Zutat verwendet werden. Nicht maBgeblich
sind unbeabsichtigt vorhandene Allergene, die nicht als
Zutatenverwendet wurden und zum Beispiel iber Kreuz-
kontakte in das Produkt gelangt sind.

Riickstande gelten nichtals Zutaten. Sie miissen nicht
ausgewiesen werden.

Spuren Enthélt das Etikett eines Herstellers neben der
Kennzeichnung der Allergene den Zusatz )kann Spuren von
....enthalten), muss dariiber nichtinformiert werden, weil
Spuren nichtals )Zutat) im Sinne der Informationsverord-
nung gelten. Fiir Spuren gibt es laut EU-Verordnung keine
Kennzeichnungspflicht.

Beiderfreiwilligen Spurenkennzeichnung besteht die
Gefahr der Uberdeklaration. Sie bedeutet eine unnotige
Einschrénkung firAllergiker, insbesondere wenn Anbieter
um Haftungsanspriichen entgegenzuwirken eine lange
Liste méglicher Allergenspuren auffiihren.Treten unbeab-
sichtigte Eintrédge von Lebensmitteln aus der Allergenliste
inandere Lebensmittel durch Kreuzkontakt auf, so handelt
essich hier nichtum Zutaten im Sinne der EU-Richtlinie,
und es besteht somit keine Deklarationspflicht. Allerdings
kann der Herstellerin solchen Féllen nach dem Produkt-
haftungsgesetz
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